PANSTWOWY POWIATOWY INSPEKTOR SANITARNY
W SUCHE] BESKIDZKIE]

; i Aktualizacja 26-05-2023
WYTYCZNE DLA ROLNIKOW I PLANTATOROW
(podmiotow dziatajacych na rynku spozywczym prowadzacych produkcje pierwotng)
jakie nalezy spetni¢ podczas zbioru owocow miekkich w celu zapewnienia bezpieczenstwa mikrobiologicznego
Zywnosci

Etap zbioru — nalezy zapewnic¢:

— wilasciwa jakos¢ wody stosowanej do podlewania - woda nie moze by¢ zanieczyszczona fekaliami lub
wymiotami ludzkimi,

— prawidlowe nawozenie ptodow rolnych - nie wolno stosowa¢ odchoddw ludzkich, poniewaz mogg by¢
zrédtem zanieczyszczenia chorobotwdrczymi wirusami, wirusy mogg utrzymywac sie w kale nawet przez kilka
miesiecy,

— dostep dla wszystkich pracownikow do toalet w poblizu plantacji oraz do czystej, biezacej wody do
mycia rak i mozliwosci osuszenia rgk po umyciu.

W tym celu nalezy zapewnic, aby toalety (state lub przenosne) byty:

— umieszczone blisko powierzchni plantacji, w zamknietym obszarze pola, gdzie pracuje personel,

— w wystarczajgcej ilosci dla zatrudnionego personelu,

— tak zaprojektowane, zeby zapewniaty higieniczne usuwanie odpadéw i zanieczyszczen,

— tak zaprojektowane, zeby gwarantowaty brak mozliwosci przeciekan do wéd gruntowych,

— utrzymywane w odpowiednich warunkach sanitarnych i dobrym stanie (zapewnione mydto oraz instrukcje),
— myte i dezynfekowane zgodnie z przyjetymi procedurami.

Ponadto nalezy:

— egzekwowaé mycie rgk przed kazdorazowym wejéciem na pole (instrukcja), zaleca sie stosowanie rekawiczek
jednorazowych,

— przestrzegac zakazu pracy 0sob z objawami takimi jak: biegunka, wymioty, temperatura, kaszel lub zéttaczka,

— zapewnic posiadanie czystej odziezy przy wykonywaniu pracy,

— zapewnic czystos¢ i odpowiednig jakosS¢ stosowanych pojemnikdw, naczyn do zbioru,

— przeprowadzac szkolenia pracownikdéw w zakresie higieniczno-sanitarnym,

— opracowac procedury dotyczace mycia i dezynfekcji zanieczyszczonych powierzchni,

— przestrzegac zakazu wejscia 0s6b nieupowaznionych w tym dzieci, ktére nie powinny znajdowac sie w obszarze
zbioru,

— przestrzegac stosowania zasad Dobrej Praktyki Higienicznej, Produkcyjnej i Rolniczej

— przestrzega¢ obowigzku identyfikowalnosci/$ledzenia produktéw wedtug zasady: ,krok w przdéd” (np.: lista
odbiorcéw) oraz opracowac i stosowac odpowiednie procedury w tym zakresie.

Panstwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny w Suchej Beskidzkiej informuje, ze w gospodarstwach zajmujgcych sie
uprawg i zbiorem owocdéw miekkich w szczegdlnosci truskawek musi by¢é prowadzona $cista kontrola stanu
sanitarnego uzywanych powtornie tubianek. W przypadku stwierdzenia zabrudzen, zaplesnien na opakowaniu
tubianki nie mogg by¢ powtdrnie stosowane.

Nalezy podkresli¢, ze zgodnie z obowigzujgcymi przepisami prawa zywnosciowego, konieczne jest przyjecie
wszystkich mozliwych $rodkdow w celu zapewnienia konsumenta, ze zywnos¢ znajdujgca sie w sprzedazy jest
bezpieczna dla zdrowia.

Przestrzeganie zasad higienicznych przy zbiorze moze by¢ na biezgco weryfikowane przez kierownictwo przetwdrni
lub punktdw skupu, a w przypadku zastrzezen, co do spetniania przez plantatoréw/dostawcow wiasciwych warunkow
higienicznych i sanitarnych, przetwdrcy mogg zastrzec w umowach handlowych, ze nie bedg przyjmowac¢ owocow
i warzyw, ktére moga by¢ zagrozone skazeniem patogennymi wirusami.
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